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DANIELA SCAVINO ra a Fontanafredda, nell’Ordi-
GRQZANECAVOUR ne dei Cavalieri del tartufo e
stata l'edizione delle ® dei vini di Alba. Non ¢ passato
«star»,del cinemaedel- inosservato neanchelosplendi-
la bellezza, la venti- do esemplare di tartufo bianco
quattresima Asta mon- dell'ultimolotto, 1004 grammi

diale del tartufo bianco d’Alba
andatainscenadomenicaal ca-
stello di Grinzane Cavour. Ed &
stata la prima al centro di un
film, un lungometraggio che
non poteva che chiamarsi «Tri-
fole» e che in questi giorni il re-
gista Gabriele Fabbro sta giran-
do tra Alta e Bassa Langa con
un cast importante, che inclu-
de Margherita Buy, Umberto
Orsini e la sudafricana Ydalie
Turk. Propriola giovane attrice
— che in «Trifole» interpreta I'i-
talo-inglese nipote di un trifo-
lao di Langa arrivata in Italia
per assistere il nonno - ha fatto
lasuacomparsadurantela pre-
sentazione del terzo lotto
dell’Asta, vestita con gli smalti
azzurri e argento del borgo al-
bese di San Lorenzo come una
delle damigelle al seguito della
BelaTrifolera, Valentina Nasta-
si. Sara questa una delle scene
del film di cui per ora sono stati
resinoti pochidettagli?

Madrine e padrini dei quat-
tro profumati lotti di tartufo
bianco d’Alba, vini del territo-
rio e panettoni piemontesi an-
nunciati dalla squadra di batti-
tori ormai consolidata formata
daCaterinaBalivo, Paolo Vizza-
ri e Enzo Iacchetti, sono stati la
modellaeattrice Vittoria Belve-
dere, l'attrice Anna Foglietta,
l'attore e regista Andrea Bosca
e il collega americano Daniel
McVicar, volto storico della
soap opera Beautiful.

Nel pubblico, molti ospitino-
ti, come 'imprenditore Toma-
so Trussardi e personaggi lega-
ti al mondo dello sport e della
solidarieta come Clara Mondo-
nico, figlia di Emiliano, com-
pianto allenatore di Torino,
AtalantaeFiorentina, e Andrea
Tacconi, figlio di Stefano, por-
tiere di Juventus e Nazionale,
che in una commovente vi-
deointervista ha raccontato
dell’aneurisma che lo ha colpi-
to un anno e mezzo fa. Assente
giustificato, perché fresco di
convocazione in Nazionale,
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Attori e personalita da Anna Foglietta a Vittoria Belvedere e Andrea Bosca
domenicaalla vendita solidale del tartufo a Grinzane che ha fruttato 480 mila euro

L'Astaa Grinzane
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per lofferta pili generosa, 130
mila euro, arrivata dalla sede
diHongKong.

L’Astamondiale organizzata
dall’Enotecaregionale piemon-
tese Cavour si e chiusa con que-
staoffertafinaleinvideocollega-
mento congiunto tra le cinque
sedi della vendita solidale, che
accanto a Grinzane prevedeva
quest'anno Hong Kong, Singa-
pore, Vienna e Francoforte. Con
questa meraviglia della natura,
I'imprenditore cinese dal risto-
rante Mandarin dell’ex colonia
britannica si € aggiudicato an-
cheundoppiomagnumdiBaro-
lo Docg Riserva di Massolino e
cinquelitridiBarbarescodel Ca-
stello di Neive, oltre a un panet-
toneAlbertengoda20kg.

Ai 6 milioni 300 mila euro
raccolti nelle precedenti venti-
tréedizioni, quella attuale ag-
giunge 482.786 euro tra le
cinque sedi mondiali. Inol-
tre, nell’ambito dell'iniziati-
va proposta dalla Fondazio-
ne Crc Donare, € stato asse-
gnato l'ultimo lotto dell’asta
«Barolo en Primeur», unabar-
rique aggiudicata in sala a
Hong Kong per 66 mila euro,
chehaportato a oltre 877 mi-
laeuroil totale raccolto.

Dal 1999 aoggilaraccolta to-
tale supera cosi il tetto dei 6,8
milioni di euro, destinati a pro-
gettisolidaliinItaliae nel mon-
do. A beneficiare della genero-
sita dei filantropi di quest’anno
saranno, in Italia, la fondazio-
ne Ospedale Alba-Bra, la Fon-
dazione Viallie Mauro perlaRi-
cercaelo Sport, lapopolazione
ucraina attraverso il comitato
Razom e il progetto Every
ChildIsMyChild. AHong Kong
il ricavato andra invece a bene-
ficiodellTstituto Mother’s Choi-
ce; Singapore ha scelto la fon-
dazione Singapore Children’s
Society; Vienna, invece, I'ente
di beneficenza attivo a soste-
gno dell'istruzione «Gliicks-
kind», mentre a Francoforte an-
dra a beneficio della Youth

Alessandro Buongiorno, capita- Iqi?:\r/]: sntl|'t:3 ;, adi Cup, una competizione tra gio-
nogranata. . vani atleti delle federazioni re-
Molti di questi ospiti speciali 2‘2?]3:: eoaggﬁg? anei gionali dell’Associazione tede-

sonostatiaccolti, in unaspecia-
leinvestituratenutasi sabato se-

scaper glisport paralimpici.—
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Cavalierideltartufo
daparte diTomaso
Zanolettisabatoa
Fontanafredda;a
sin.la consegnadei

dedicati allo studio». Gli allievi

ILRETROSCENA

ompie unannolaspe-

rimentazione della

primaacademyadim-

pattosociale sullaviti-
coltura. L’Accademia della Vi-
gna ha diplomato ieri i primi
quattro allievi che hanno porta-
toatermine il percorso annuale
ideatoe coordinatodaWecoIm-
presa Sociale e supportato dal
Consorzio di tutela del Barolo e
Barbaresco. Obiettivi principa-
li: ispirare una corretta sosteni-
bilitasociale perilavoratori, for-
mandolieassistendoliperl'otte-
nimento di posizioni di lavoro
regolari, ma anche fornire solu-
zioniallarichiestadimanodope-
ra qualificata per l'agricoltura
nelleaziendevitivinicolediLan-
ga e Roero, integrando respon-
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primidiplomiin
Accademiadella
vignaad Alba
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CAVALIERIDEL TARTUFOEDEIVINID'ALBA

Alba, consegnati i primi quattro attestati dell'esperimento avviato un anno fa

I diplomati in Accademia della Vigna
il progetto sociale formazione-cantina

sabilita sociale, lavoro etico e
formazione.

Obiettivi sostenuti anche dal-
la Camera di Commercio di Cu-
neo, dalla Fondazione Crc e da
Banca d’Alba, nella cui sede ieri
si & tenuto un momento di for-

mazione e la consegna degli at-
testati a Ousmane Sidibe, Mat-
teoDi Stadio, AmaduMansaray
e Oumar Camarache, che han-
nocompletatoil percorsoinizia-
toanovembre 2022. «Dopouna
selezione dal centinaiodiperso-

nechesisonoproposte, allequa-
liabbiamo chiesto le precedenti
esperienze in vigna e una suffi-
ciente conoscenza dell’italiano,
abbiamoiniziato-spiega Giulia
Maccagno, coordinatrice del
progetto per Weco -. Le aziende

hanno svolto i colloqui e assun-
to il personale e ’Accademia ha
inserito questi nuovi operai nel
percorsodi 150 ore di formazio-
ne tecnica retribuita. I parteci-
panti alternano quindi periodi
dilavoro in azienda a momenti

regolarmente assunti — dalle
aziende Conterno-Fantino, Fon-
tanafredda, Vietti, Ascheri, Tec-
novite e Trediberri - sono finora
undici. Le materie apprese, tra i
vignetidelle stesse aziende edel-
lascuolaEnologicadiAlba,acu-
radeidocenti Daniele Eberle, Al-
berto Grasso, Emanuele Fenoc-
chio e Matteo Tasca coordinati
dall’agronomo Maurizio Gily,
sono le tecniche di lavorazione
dellavignaelenormedisicurez-
za. Ma gli studenti lavoratori
vengono seguiti anche nell’ap-
prendimento di nozioni di citta-
dinanza, comeTattivazione del-
loSpid olaconoscenzadeidocu-
mentifiscali.

Per imprese e lavoratori inte-
ressati a candidarsi, https://ac-
cademiadellavigna.it/.p.sc.—
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